Kochen und Geniefien
mit
Dieterich Emde

Gefiillte Aprikosen, pikant

Zutaten fiir 4 Personen:

12 Aprikosen, reife, feste Friichte

75¢g Parmesankase, gerieben

75¢g Frischkase

1TL Lavendelbliiten, wenn gewlinscht

1-2 EL Minze, fein gehackt

12 Scheiben Bacon (Frihstiicksspeck)
Cajennepfeffer

Zubereitung:

Aprikosen zu 2/3 langs einschneiden und entkernen. Zutaten ohne Bacon mischen und in die
Aprikosen flllen. In Baconscheibe einwickeln, mit Zahnstocher fixieren und unter dem Grill
3-5 min Uberbacken.



